
 

 

                                                                              

 ییپرورش، فرآوری و فروش گیاهان دارو

 

 عنوان شغل:

 بسته بندی، بازاریابی و فروش گیاهان دارویی

 6111230000کد شغل: 

 

 نمونه سؤالات شایستگی:

 گیاهان دارویی انبارداری

 6111200025کد شایستگی : 

 
 معاونت پژوهش، برنامه ریزی و سنجش مهارت

 دفتر سنجش مهارت و صلاحیت حرفه ای

 
 



 

 

 

 باشد؟های انبار استاندارد گیاهان دارویی میکدام مورد زیر از جمله ویژگی-1

 مرتفع -الف

 ضدرطوبت -ب

 بادگیر -ج

 متر 500تر از دارای مساحت ببیش -د

 در انبارداری میخک به مدت طولانی کدام ویژگی از ضرورت خاص برخوردار است؟-2

 رفتن  میزان اسانس از بین -الف

 رنگ محصولرفتن  از بین -ب

 هارفتن فرم غنچه از بین -ج

 حفظ میزان اسانس -د

 های قارچی فلفل در انبار کدام گزینه زیر صحیح است؟برای جلوگیری از آلودگی-3

 %10کاهش میزان رطوبت به کمتر از  -الف

 پاشی مستمرسم -ب

 تهویه مستمر -ج

 ضدعفونی مستمر -د

 باشد؟وه میبندی جوز از نظر کیفیت شامل چند گرطبقه-4

 کیفیت کمتر از استاندارد -الف

 کیفیت بیشتر از استاندارد -ب

 کیفیت بالا -ج

 کیفیت استاندارد -د

 شود؟از کدام نوع میوه جوز برای استخراج الئورزین استفاده می-5

 های با کیفیت در حد استانداردمیوه -الف

 های با کیفیت کمتر از حد استانداردمیوه -ب

 با کیفیت پایینهای میوه -ج

 میوه هایی باکیفیت بالاتر از استاندارد -د

 شود؟از کدام نوع میوه جوز برای تقطیر استفاده می-6

 های با کیفیت در حد استانداردمیوه -الف

 های با کیفیت پایینمیوه -ب

 های کیفیت کمتر از حد استانداردمیوه -ج

 میوه هایی با کیفیت بالاتر از حد استاندارد -د

 دیوارهای انبار گیاهان دارویی دارای چه خصوصیاتی است؟-7

 بدون عایق -الف

 غیر قابل شست و شو -ب

 قابل نفوذ -ج

 عایق رطوبت -د



 

 

 ترین روش خشک کردن زعفران کدام است؟مناسب-8

 خشک کردن در زیر نور در هوای آزاد -الف

 های الکتریکیکناستفاده از خشک -ب

 وای آزادخشک کردن در سایه در ه -ج

 خشک کردن در انبارهای تاریک -د

 های پیرو کدام است؟های انبار نگهداری دانهویژگی-9

 انبارهای فاقد رطوبت -الف

 انبارهای با نور کافی -ب

 انبارهای دارای رطوبت -ج

 انبارهای با نور کم -د

 های همیشه بهار در انبار کدامند؟ترین شرایط برای نگهداری گلمناسب-10

 نگهداری در انبارهای فاقد رطوبت -الف

 نگهداری در انبارهای روشن -ب

 نگهداری در انبارهایی با دمای زیر صفر -ج

 نگهداری در انبارهای با دمای بالا -د

 بهار باید به آن توجه نمود کدام است؟ترین ویژگی و عاملی که در انبارداری همیشهمهم-11

 دارد.گیاهی است که واکنش شدید با نور  -الف

 گیاهی شدیدا جاذب رطوبت است. -ب

 گیاهی است با واکنش دمایی پایین. -ج

 گیاهی است با واکنش شدید در دمای بالا. -د

 توان کنار گیاهان دیگر در انبار نگهداری کرد؟ی زیر را نمیکدام گونه-12

 گاوزبان -الف

 افسنطین -ب

 الطیبسنبل -ج

 نسترن کوهی -د

 مهمی در کمیت و کیفیت گیاهان خشک شده دارد؟کدام عامل زیر نقش -13

 اقلیم -الف

 نوع دستگاه خشک کن -ب

 نوع گیاه -ج

 دما -د

 باشد؟کدام تجهیزات زیر از ضروریات انبارهای گیاهان دارویی می-14

 گیریدستگاه عصاره -الف

 گیریدستگاه اسانس -ب

 دستگاه کنترل تهویه و کنترل رطوبت -ج

 دستگاه آسیاب -د

 ی زیر ضروری است؟ر ضدعفونی کردن انبارها کدام گزینهد-15



 

 

 نوع سم بکار رفته -الف

 رطوبت -ب

 پاشینوع دستگاه سم -ج

 نوع سم بکاررفته -د

 شود؟برای انبار کردن فلفل از چه ظروفی استفاده می-16

 اتیلنهایی از جنس گونی دارای آستر پلیکیسه -الف

 جعبه مقوایی -ب

 های نخیگونی -ج

 های بزرگ پلاستیکی فشردهجعبه -د

 ی زیر است؟ترین مراقبت فلفل در انبارها کدام گزینهمهم-17

 استفاده از اشعه ماوراءبنفش -الف

 حفظ فرم گیاهی -ب

 سم پاشی مرتب -ج

 حفظ رطوبت موجود در نمونه -د

 ظروف مناسب انبارداری پودرها کدام است؟-18

 ایظروف شیشه -الف

 ظروف پلاستیکی -ب

 های چوبیجعبه -ج

 ظروف سربسته -د

 ترین ظروف برای انبار کردن هل کدام گزینه زیر است؟بهترین و مناسب-19

 های فویل آلومینیومهای اندوده شده با ورقهجعبه -الف

 های مسیهای اندوده شده با ورقهجعبه -ب

 های روحیهای اندوده شده با ورقهجعبه -ج

 اتیلنهای پلیورقههای اندوده شده با جعبه -د

 شود؟برای تهیه پودر فلفل با استاندارد از کدام روش زیر استفاده می-20

 55عبور از الک بامش  -الف

 80مش عبور از الک با -ب

 بندی بوسیله آسیاب برقیرقم -ج

 استفاده از آسیاب -د

 یر است؟ترین ویژگی فلفل قرمز قبل از انبار کردن برای صادرات، کدام گزینه زمهم-21

 نسبتا ریز با رنگ روشن اندازه -الف

 پودر قرمز مایل به قهوه ای -ب

 طعم شیرین -ج

 اندازه نسبتا درشت بارنگ روشن -د

 در مورد ظرف محتوی اسانس کدام گزینه صحیح است؟-22

 ای روشن استفاده شود.باید از ظروف شیشه -الف



 

 

 باید کاملا پر و دارای درب محکم باشد. -ب

 پر بوده و ظرف مسی باشد. باید -ج

 باید فضای خالی در ظرف وجود داشته باشد. -د

 ها کدام است؟ترین نوع ظرف برای نگهداری اسانسمهم-23

 ای تیره رنگظروف شیشه -الف

 ظروف آلومینیومی در بسته -ب

 ظروف پلاستیکی -ج

 ظروف فلزی -د

 گیرد؟ام عمل زیر صورت میدر صورت استفاده از ظروف فلزی برای نگهداری اسانس کد-24

 اضافه کردن اسید سولفوریک -الف

 اضافه کردن اسید کلریدریک -ب

 اضافه کردن اسید سیتریک -ج

 اضافه کردن اسید فرمیک -د

 توان از ظروف پلاستیکی استفاده کرد؟ها نمیبه چه دلیل برای نگهداری اسانس-25

 فاسد نشدن اسانس -الف

 تغییر نکردن مواد اسانس -ب

 آزاد نشدن ترکیبات ظروف در اسانس -ج

 تجزیه ظرف -د

 ترین ظرف نگهداری چریش در انبار کدام است؟مناسب-26

 های کنفیسبدهای دارای تهویه یا گونی -الف

 های کاغذی پلمب شدهجعبه -ب

 های پلاستیکی پلمب شدهجعبه -ج

 ظروف فلزی پلمب شده -د

 نکو کدام است؟های جیبهترین روش برای خشک کردن برگ-27

 خشک کردن در آفتاب -الف

 خشک کردن در سایه -ب

 درجه سانتی گراد 60تا   50کن الکتریکی با دمای استفاده از خشک -ج

 درجه سانتی گراد 40تا   20کن الکتریکی با دمای استفاده از خشک -د

 ترین روش برای خشک کردن بابونه کدام است؟مناسب-28

 درجه سانتی گراد 40الکتریکی با درجه حرارت  کناستفاده از خشک -الف

 درجه سانتی گراد 20کن الکتریکی با درجه حرارت  استفاده از خشک -ب

 درجه سانتی گراد 50کن الکتریکی با درجه حرارت  استفاده از خشک -ج

 درجه سانتی گراد 60کن الکتریکی با درجه حرارت  استفاده از خشک -د

 ای نگهداری در انبار کدام است؟ترین ظروف برمناسب-29

 های مخصوص ضد رطوبتهای نایلونی یا پاکتکیسه -الف

 های نخی بزرگکیسه -ب



 

 

 های کاغذی بزرگکیسه -ج

 کیسه های پلاستیکی -د

 گیرد؟به کار بردن سم گراماکسون قبل از برداشت کدام گونه زیر به طور معمول صورت می-30

 آنسونیا -الف

 پروانش -ب

 بسدا -ج

 بذرالبنج -د

 های الکتریکی برای خشک کردن گلپر کدام است؟کندرجه حرارت مناسب خشک-31

 درجه سانتی گراد 20تا  10 -الف

 درجه سانتی گراد 30تا  20 -ب

 درجه سانتی گراد 80تا  60 -ج

 درجه سانتی گراد 50تا  30 -د

 است؟ های گشنیز در حین انبارداری چند درصدرطوبت مجاز برای دانه-32

 %8 -الف

 %10 -ب

 %12 -ج

 %15 -د

 های رازیانه کدام است؟ترین دمای خشک کردن دانهمناسب-33

 درجه سانتی گراد 50 -الف

 درجه سانتی گراد 30تا  20 -ب

 درجه سانتی گراد 40زیر  -ج

 درجه سانتی گراد 60تا  40 -د

 بندی جهت نگهداری در انبار کدام است؟بسته ترین ظروفالرطوبه مهمدر مورد نگهداری گیاهان دارویی جاذبه-34

 ظروف فلزی -الف

 ظروف آلومینیومی -ب

 های نخیکیسه -ج

 ظروف پلاستیکی -د

 بندی گیاهان حساس به فشار در انبار کدام است؟ترین ظروف بستهمناسب-35

 های مقواییجعبه -الف

 های چوبی یا مقوایی مخصوصجعبه -ب

 های نخیکیسه -ج

 ای پلاستیکیهکیسه -د

 کدام یک از گیاهان دارویی زیر حساس به فشار در حین انبارداری هستند؟-36

 نعنا -الف

 زنجبیل -ب

 گاوزبان -ج



 

 

 دارچین -د

 ترین ظروف برای نگهداری اسانس به مقدار بسیار زیاد کدام است؟مناسب-37

 ظروف استیل -الف

 ظروف پلاستیکی -ب

 ظروف آلومینیومی -ج

 یاظروف شیشه -د

 ها کدام است؟ظروف مناسب برای نگهداری امولسیون-38

 ظروف پلاستیکی -الف

 ایظروف شیشه -ب

 ظروف آلومینیومی -ج

 ظروف استیل -د

 روش نگهداری عصاره خشک سیل به چه صورت است؟-39

 ظروف پلاستیکی قابل تهویه -الف

 ظروف در بسته دور از نور و گرما -ب

 هظروف آلومینیومی قابل تهوی -ج

 های کاغذی پلمبجعبه -د

 های زنجبیل کدام است؟دمای مناسب برای خشک کردن ریزوم-40

 درجه سانتی گراد 30 -الف

 درجه سانتی گراد 35 -ب

 درجه سانتی گراد 45 -ج

 درجه سانتی گراد 60 -د

 ها .................. است.درجه حرارت مناسب برای خشک کردن میوه-41

 راددرجه سانتی گ 30 -الف

 درجه سانتی گراد 50 -ب

 درجه سانتی گراد 60 -ج

 درجه سانتی گراد 40 -د

 میزان رطوبت ادویه قبل از انبار کردن باید چند درصد باشد؟-42

 %10 -الف

 %20 -ب

 %25 -ج

 %30 -د

 باشد؟های زردچوبه کدام گزینه زیر مناسب میبرای جلوگیری از حجوم حشرات و قارچ به ریزوم-43

 درجه سانتی گراد 20درجه حرارت تا  کاهش -الف

 ضدعفونی و تیمار شیمیایی -ب

 افزایش میزان درجه حرارت -ج

 اکسید کربنافزایش میزان دی -د



 

 

 های هل در انبار اهمیت بالایی دارد؟حفظ کدام ویژگی دانه-44

 رنگ دانه -الف

 اسانس -ب

 عصاره -ج

 فرم دانه -د

 شود؟تفاده میاز کدام نوع میوه جوز برای پودر اس-45

 های با کیفیت در حد استانداردمیوه -الف

 های کیفیت کمتر از حد استانداردمیوه -ب

 های با کیفیت پایینمیوه -ج

 میوه هایی با کیفیت بالاتر از استاندارد -د

 شود؟های ناسالم استفاده میقبل از انبار کردن هل از کدام روش برای حذف دانه-46

 سورت دستی -الف

 ها در آبشناور کردن دانه -ب

 جدا کردن با توجه به رنگ میوه -ج

 جدا کردن با توجه به وزن و اندازه دانه -د

 شود؟بندی هل استفاده می قبل از انبار کردن هل از کدام روش برای درجه-47

 هاجدا کردن با توجه به وزن و اندازه دانه -الف

 سورت دستی -ب

 متفاوت هایاستفاده از الک با مش -ج

 جدا کردن با توجه به رنگ دانه -د

 ترین روش برای حفظ فلفل در حین انبار کردن چیست؟مهم-48

 استفاده از گاز فسفین -الف

 اکسید کربناستفاده از گاز دی -ب

 های محلول در چربیاکسیدانکاربرد آنتی -ج

 استفاده از اشعه ماوراءبنفش -د

 شوند؟بندی میگزینه زیر درجههای زعفران بر اساس کدام کلاله-49

 ناخالصی ها -الف

 اندازه -ب

 شناورشدن در آب -ج

 وزن حجمی -د

 بندی زعفران کدام گزینه زیر است؟ترین صفات برای طبقهمهم-50

 ریزی ودرشت -الف

 شیرینی -ب

 شناورشدن در آب -ج

 رنگ -د

 صادرات کدام است؟ترین عملیات فرآوری بر روی زردچوبه قبل از انبار داری و مهم-51



 

 

 قطعه قطعه کردن -الف

 صاف و صیقلی کردن سطح بیرونی -ب

 رنگ دادن و تمیز کردن -ج

 افزایش میزان اسانس -د

 های مورد عمل مربوط به زعفران کدام است؟آزمون-52

 رنگ -الف

 تلخی -ب

 عطر -ج

 رنگ وتلخی وعطر -د

 شود؟یها وجود آب باعث کدام پدیده زیر مدر نگهداری اسانس-53

 افزایش کیفیت -الف

 افزایش عطر -ب

 افزایش طعم -ج

 فاسد شدن اسانس -د

 گردد؟وجود آب در اسانس باعث کدام تغییر شیمیایی می-54

 افزایش استرهای موجود در اسانس -الف

 تجزیه استرهای موجود در اسانس -ب

 کاهش گلیکوزیدها -ج

 کاهش الکالوئیدها -د

 ود در اسانس، در صورت وجود آب، به میزان چند برابر مقدار آب خواهد شد؟میزان تجزیه استرهای موج-55

 برابر 5 -الف

 برابر 10 -ب

 برابر 15 -ج

 برابر 20 -د

 گردد؟های زیر میوجود مقدار اندک آب در اسانس باعث افزایش کدام یک از ترکیب-56

 الکالوئیدها -الف

 گلیکوزیدها -ب

 اسیدهای چرب -ج

 استرها -د

 شود؟م عامل زیر باعث کاهش کیفیت اسانس در حین نگهداری میکدا-57

 دمای پایین -الف

 در تماس نبودن با هوا -ب

 طولانی نشدن دوره نگهداری -ج

 دمای بالا -د

 شود؟کدام عمل زیر باعث اکسید شدن اسانس در حین نگهداری می-58

 تماس اسانس با آب -الف



 

 

 تماس اسانس با هوا -ب

 دمای بالاقرار دادن در  -ج

 استفاده از ظرف نامناسب -د

 ها در اثر تابش نور چه باید کرد؟برای جلوگیری از تغییرات شیمیایی اسانس-59

 اتیلناستفاده از ظروف با پوشش پلی -الف

 ای تیرهاستفاده از ظروف شیشه -ب

 استفاده از ظروف فلزی -ج

 استفاده از ظروف پلاستیکی تیره -د

 های اسانس................... .ها، مقدار مونوترپنسانسدر طول نگهداری ا-60

 یابدافزایش می -الف

 کندتغییری نمی -ب

 کندکاهش پیدا می -ج

 کندبسته به ظروف نگهداری بطور متفاوت تغییر می -د

 در نگهداری گیاهان دارویی در انبار کدام اقدام زیر باید صورت گیرد؟-61

 مجاورت هم  نگهداری شوند. گیاهان دارویی باید در -الف

 ظروف حاوی گیاهان دارویی باید نزدیک به دیوار باشند. -ب

 ظروف حاوی گیاهان دارویی باید بر روی سطح زمین قرار گیرند. -ج

 گیاهان دارویی باید در قفسه یاگونی های قابل تهویه نگهداری شوند -د

 ............. باشد.نحوه چینش گیاهان دارویی در انبار باید بر اساس ..-62

 تاریخ ورود گیاهان دارویی به انبار -الف

 کنندهمشخصات مصرف -ب

 خواص گیاهان دارویی -ج

 فرآوری گیاهان دارویی -د

 های فاگوپیروم در حین انبارداری باید چقدر باشد؟رطوبت دانه-63

 %13تا  %12 -الف

 %20تا  %15 -ب

 %25تا  %20 -ج

 %20تا  %17 -د

 دهد؟دم شیر خشک کردن چند کیلوگرم گیاه تازه یک کیلوگرم گیاه خشک میدر گیاه -64

 کیلوگرم 10تا  8 -الف

 کیلوگرم 5تا  4 -ب

 کیلوگرم 9تا  7 -ج

 کیلوگرم 12تا  10 -د

 در گیاه دم شیر هنگام انبارداری رطوبت گیاه باید چند درصد باشد؟-65

 %15کمتر از  -الف

 %10بالاتر از  -ب



 

 

 بیشتر باشد %30نباید از  -ج

 %25کمتر از  -د

 نسبت اندام تازه به خشک در اکلیل کوهی چقدر است؟-66

 به یک 4-3 -الف

 به یک 7-6 -ب

 به یک 6-4 -ج

 به یک 8-7 -د

 دمای مناسب برای خشک کردن اکلیل کوهی چقدر است؟-67

 درجه سانتی گراد 40تا   35 -الف

 درجه سانتی گراد 30تا   20 -ب

 جه سانتی گراددر 25تا   15 -ج

 درجه سانتی گراد 50تا   10 -د

 نسبت اندام تازه به خشک در گل راعی چقدر است؟-68

 به یک 4-2 -الف

 به یک 5-3 -ب

 به یک 5-4 -ج

 به یک 7-3 -د

 ای و پودر چقدر است؟حداکثر رطوبت قابل قبول برای زعفران رشته-69

 8و  14 -الف

 5و  10 -ب

 3و  6 -ج

 6و  15 -د

 آید؟ر متوسط از هر چند گل زعفران یک گرم زعفران بدست میبه طو-70

 300 -الف

 500 -ب

 167 -ج

 400 -د

 نسبت تقریبی وزن گل به زعفران تر و زعفران خشک چقدر است؟-71

 صد به ده و یک -الف

 هفتاد به هفت و یک -ب

 بیست به دو به یک -ج

 سی به سه به یک -د

 ایست؟ ها به زعفران چقدرنسبت وزن کلاله-72

 10به  9 -الف

 10به  20 -ب

 10به  4 -ج



 

 

 10به  6 -د

 شناخت زعفران طبیعی از تقلبی کدام گزینه زیر است؟ روش-73

 ماندن لکه چربی در صورت قرار دادن تارهای زعفران بین کاغذ صافی عدم باقی -الف

 ماندن لکه چربی در صورت قرار دادن تارهای زعفران بین کاغذ صافیباقی -ب

 دارای رنگ قرمز تیره و طعمی مطبوع کمی شیرین -ج

 دارای رنگ قهوه ای تیره وبوی ملایم -د

 آورد.در تشخیص زعفران تقلبی، زعفران خالص و حقیقی آب را به رنگ ............ در می-74

 زرد -الف

 نارنجی -ب

 قرمز -ج

 قرمز متمایل به نارنجی -د

 کند؟ک غلیظ کدام رنگ زیر را تولید میزعفران طبیعی در مجاورت اسید سولفوری-75

 زرد -الف

 آبی -ب

 قرمز -ج

 نارنجی -د

 دهد؟زعفران تقلبی آب را به کدام رنگ زیر تغییر می-76

 قرمز یا نارنجی -الف

 زرد یا نارنجی -ب

 خردلی یا نارنجی -ج

 قرمز متمایل به نارنجی -د

 ورد؟آزعفران تقلبی اسید سولفوریک را به کدام رنگ در می-77

 آبی -الف

 خردلی -ب

 زرد -ج

 دهدتغییر رنگ نمی -د

 باشد؟کدام گزینه زیر از تقلبات زعفران می-78

 عدم باقی ماندن لکه چربی -الف

 تلخ بودن طعم زعفران -ب

 دارای رنگ قرمز روشن وطعمی کمی تلخ وبوی تند -ج

 افزودن روغن های گلیسرینی -د

 جه باشد؟در انبارداری سیر دما باید چند در-79

 صفر درجه -الف

 پنج درجه زیر صفر -ب

 پنج درجه -ج

 ده درجه -د



 

 

 رطوبت نسبی برای نگهداری سیر در حین انبارداری چقدر است؟-80

 %60 -الف

 %20 -ب

 %40 -ج

 %10 -د

 شود؟کدام فعالیت سبب افزایش تنفس و کاهش شدید کیفیت سیر در حین انبارداری می-81

 بندیستیکی به منظور بستهاستفاده از ظروف پلا -الف

 های خشکحذف پوسته -ب

 بندیاستفاده از گونی به منظور بسته -ج

 های کارتنیبندی بوسیله جعبهبسته -د

 میزان افت وزن سیر چقدر است؟ %65گرادو رطوبت نسبی در حین انبارداری در دمای صفر درجه سانتی-82

 %5 -الف

 %25 -ب

 %5/12 -ج

 %8 -د

 کند؟زنی میاری سیر در انبار در چه درجه حرارتی سیر شروع به جوانهدر حین نگهد-83

 گراددرجه سانتی 40 -الف

 گراددرجه سانتی 20 -ب

 گراددرجه سانتی 30 -ج

 گراددرجه سانتی 50 -د

 گردد؟در حین انبارداری سیر کدام عامل سبب عوارض فیزیولوژیکی می-84

 عدم تهویه کافی و کم شدن اکسیژن -الف

 عدم تهویه کافی و زیاد شدن اکسیژن -ب

 تهویه کافی و زیاد شدن اکسیژن -ج

 تهویه کافی و کم شدن اکسیژن -د

 های صبر زرد چگونه است؟پاستوریزه کردن برگ-85

 دقیقه 90تا  45گراد به مدت درجه سانتی 70تا  30دمای  -الف

 دقیقه 90تا  45گراد به مدت درجه سانتی 30تا  10دمای  -ب

 دقیقه 120تا  30گراد به مدت درجه سانتی 50تا  20دمای  -ج

 دقیقه 120تا  30گراد به مدت درجه سانتی 80تا  40دمای  -د

 های زنجبیل در حین نگهداری چقدر است؟بهترین دما برای خشک کردن ریزوم-86

 درجه سانتی گراد 50 -الف

 درجه سانتی گراد 60 -ب

 درجه سانتی گراد 30 -ج

 رجه سانتی گرادد 10 -د

 های هل برای انبارداری چقدر است؟بهترین دما برای خشک کردن دانه-87



 

 

 درجه سانتی گراد 25تا   10 -الف

 درجه سانتی گراد 60تا   30 -ب

 درجه سانتی گراد 40تا   27 -ج

 درجه سانتی گراد 60تا   50 -د

 ترین رطوبت برای نگهداری هل در انبار چقدر است؟مناسب-88

 %25تا  20 -فال

 %35تا  30 -ب

 %50تا  40 -ج

 %20تا  7 -د

 های گل محمدی چقدر است؟بهترین دما به منظور خشک کردن گل-89

 درجه سانتی گراد 20تا   15 -الف

 درجه سانتی گراد 35تا   30 -ب

 درجه سانتی گراد 30تا   20 -ج

 درجه سانتی گراد 40تا   20 -د

 نبارداری چه مقدار است؟رطوبت مجاز دارچین در حین ا-90

 %15 -الف

 %20 -ب

 %10 -ج

 %25 -د

 های چریش چه مقدار است؟دمای مناسب برای خشک کردن دانه-91

 درجه سانتی گراد 30تا   20 -الف

 درجه سانتی گراد 40تا   30 -ب

 درجه سانتی گراد 50تا   40 -ج

 درجه سانتی گراد 70تا   60 -د

 هداری چریش در انبار چند درصد است؟رطوبت مناسب و مجاز برای نگ-92

 %8 -الف

 %15 -ب

 %10 -ج

 %20 -د

 دمای مناسب نگهداری چریش در انبار چند درجه است؟-93

 درجه سانتی گراد 15تا   7 -الف

 درجه سانتی گراد 20تا   10 -ب

 درجه سانتی گراد 25تا   15 -ج

 درجه سانتی گراد 35تا   25 -د

 های سرخدار چند درجه است؟ن برگبهترین دما برای خشک کرد-94

 گراددرجه سانتی 20 -الف



 

 

 گراددرجه سانتی 60 -ب

 گراددرجه سانتی 30 -ج

 گراددرجه سانتی 50 -د

 بهترین دما بای خشک کردن پیکره رویشی سرخارگل کدام است؟-95

 درجه سانتی گراد 30تا   15 -الف

 درجه سانتی گراد 45تا   40 -ب

 سانتی گراددرجه  50تا   20 -ج

 درجه سانتی گراد 40تا   30 -د

 های انبار شده گل برفی چه مقدار است؟مقدار رطوبت مجاز در نمونه-96

 %8تا  7 -الف

 %11تا  10 -ب

 %15تا  11 -ج

 %15تا  8 -د

 در آقطی نسبت گل تازه به خشک و میوه تازه به خشک چه مقدار است؟-97

 به یک 4-2به یک و  4-3 -الف

 به یک 5-4یک و  به 9-8 -ب

 به یک 8-7به یک و  6-3 -ج

 به یک 3-2به یک و  5-3 -د

 دمای خشک کردن بابونه در حین انبارداری چه میزان است؟-98

 درجه سانتی گراد 50تا   30 -الف

 درجه سانتی گراد 40تا   30 -ب

 درجه سانتی گراد 30تا   20 -ج

 درجه سانتی گراد 20تا   10 -د

 توان انبار کرد؟کدام گونه زیر را جهت استحصال اسانس نمی-99

 نعنا -الف

 آویشن -ب

 گل محمدی -ج

 ی کبیربابونه -د

 شود؟غفلت در نحوه خشک کردن و نگهداری بابونه سبب کدام اتفاق زیر می-100

 موثره تغییر رنگ و افت شدید ماده -الف

 تغییر رنگ -ب

 ره به ترکیبات سمیتغییر رنگ و تبدیل مواد موث -ج

 جذب رطوبت و افزایش ماده موثره -د

 باشد.های لوزارنگ .............. میبهترین دما برای خشک کردن ریشه-101

 درجه سانتی گراد 30تا  20 -الف

 درجه سانتی گراد 50تا  40 -ب



 

 

 درجه سانتی گراد 50تا  30 -ج

 درجه سانتی گراد 25تا  15 -د

 یابد؟افزایش طول مدت نگهداری میزان ماده موثره آن افزایش میکدام گونه زیر با -102

 نعنا -الف

 بومادران -ب

 دارچین -ج

 قاط قره -د

 علامت ماده موثره با کیفیت مطلوب در گیاه خار مقدس پس از خشک کردن کدام است؟-103

 داشتن رنگ قرمز تیره -الف

 داشتن رنگ سبز روشن -ب

 ای تیرهداشتن رنگ قهوه -ج

 داشتن رنگ قرمز روشن -د

 حداکثر درجه حرارت مناسب برای خشک کردن افسنطین کدام است؟-104

 درجه سانتی گراد 20 -الف

 درجه سانتی گراد 30 -ب

 درجه سانتی گراد 40 -ج

 درجه سانتی گراد 50 -د

 گردد؟موثره می در حین نگهداری کدام گونه زیر، ایجاد فشار بر گیاه، سبب تغییر رنگ و کاهش میزان ماده-105

 افسنطین -الف

 بومادران -ب

 گلرنگ -ج

 گل راعی -د

 شود؟در حین انبارداری، با فشار بر پیکره رویشی افسنطین چه تغییری در آن مشاهده می-106

 ایتغییر رنگ به قهوه -الف

 تغییر رنگ به سبز -ب

 تغییر رنگ به قرمز -ج

 تغییر رنگ به سبز تیره -د

 توان استفاده کرد؟اسانس از کدام بخش گیاه علف لیمو میدر حین استحصال -107

 های گیاهبرگ -الف

 های گیاههمه بخش -ب

 ساقه گیاه -ج

 ریشه گیاه -د

 توان در حرارت بالا بدون تاثیر بر روی ماده موثره خشک کرد؟کدام گونه زیر را می-108

 بابونه -الف

 گاوزبان -ب

 تاجریزی -ج



 

 

 افسنطین -د

 تواند باشد؟ز تاجریزی پس از خشک کردن چه میزان میرطوبت مجا-109

 %10تا  8 -الف

 %8تا  5 -ب

 %20تا  15 -ج

 %12تا  10 -د

 گیری شود؟گیری بلافاصله بعد از برداشت باید اسانسکدام گونه زیر به منظور اسانس-110

 گل محمدی -الف

 گل ساعتی -ب

 گاوزبان -ج

 گلیمریم -د

 گلی برای بالاترین مقدار و کیفیت اسانس چه ساعتی است؟ت مریمترین زمان برداشمناسب-111

 10تا  7بین ساعت  -الف

 بامداد 3تا  21بین ساعت  -ب

 16تا  12بین ساعت  -ج

 14تا  10بین ساعت  -د

 گلی چه ساعتی است؟ترین زمان برای برداشت مریمنامناسب-112

 10تا  7 -الف

 بامداد 3تا  21 -ب

 15تا  12 -ج

 12تا  10 -د

 گردد؟می %45ی اسکاریول به مقدار استخراج اسانس کدام گونه زیر به روش شیمیایی باعث افزایش مقدار موثره-113

 گل ساعتی -الف

 گلیمریم -ب

 گلی کبیرمریم -ج

 پیرتر -د

 آید؟گلی کبیر با برداشت در چه ساعتی بدست میبالاترین میزان اسانس در مریم-114

 بودن آفتابغروب هنگام ن -الف

 ظهر هنگام تابش شدید آفتاب 12 -ب

 صبح هنگام طلوع آفتاب 7 -ج

 قبل از طلوع آفتاب -د

 گلی چقدر است؟مقدار تولید اسانس در هکتار گیاه مریم-115

 لیتر در هکتار 10تا  8 -الف

 لیتر در هکتار 12تا  10 -ب

 لیتر در هکتار 15تا  12 -ج

 لیتر در هکتار 20تا  15 -د



 

 

 دازه ضخامت قطعات مرزنگوش انبار شده جهت ارائه به بازار چه مقدار باید باشد؟ان-116

 مترمیلی 4-2 -الف

 مترمیلی 5-5/3 -ب

 مترمیلی 7-5 -ج

 مترمیلی 10-7 -د

 های خشک شده به صورت مطلوب گیاه مرزنجوش به رنگ ................ هستند.اندام-117

 سبز تیره -الف

 ای روشنقهوه -ب

 سبز روشن -ج

 ای تیرهقهوه -د

 ترین زمان برداشت مرزنجوش در طول شبانه روز چه موقع است؟مناسب-118

 قبل از طلوع آفتاب -الف

 بعد از طلوع آفتاب -ب

 هنگام غروب -ج

 پس از خشک شدن شبنم صبحگاهی -د

 ترین دما برای خشک کردن گیاه مرزنجوش کدام است؟مناسب-119

 تی گراددرجه سان 40تا  35 -الف

 درجه سانتی گراد 35تا  20 -ب

 درجه سانتی گراد 15تا  10 -ج

 درجه سانتی گراد 25تا  15 -د

 ترین دما برای خشک کردن گیاه بادرشبی کدام است؟مناسب-120

 درجه سانتی گراد 30تا  20 -الف

 درجه سانتی گراد 50تا  40 -ب

 درجه سانتی گراد 40تا  30 -ج

 گراد درجه سانتی 25تا  15 -د

 شود؟ترین زمان برای اولین برداشت نعنا به منظور استحصال اسانس از چه موقع شروع میمناسب-121

 اوایل تیر -الف

 اواخر مرداد -ب

 اواخر خرداد -ج

 اوایل شهریور -د

 بالاترین میزان ماده موثره دارویی در برداشت گیاه سداب چه موقع است؟-122

 دهیقبل از شروع گل -الف

 دهیی برگحلهمر -ب

 دهیپایان گل -ج

 دهیشروع گل -د

 های الکتریکی برای خشک کردن پروانش کدام است؟کنترین دما در خشکمناسب-123



 

 

 درجه سانتی گراد 30تا  20 -الف

 درجه سانتی گراد 70تا  60 -ب

 درجه سانتی گراد 40تا  30 -ج

 درجه سانتی گراد 50تا  40 -د

 شت پروانش چه زمانی است؟ترین زمان بردامناسب-124

 اواخر خرداد -الف

 اواخر پاییز -ب

 اواخر شهریور -ج

 اوایل مرداد -د

 رطوبت مجاز گیاه پروانش در هنگام انبارداری چه مقدار است؟-125

 %6 -الف

 %15 -ب

 %8 -ج

 %12 -د

 رطوبت مجاز گیاه آنسونیا در هنگام انبارداری چه مقدار است؟-126

 %9تا  7 -الف

 %11ا ت 10 -ب

 %12تا  8 -ج

 %15تا  12 -د

 گیرد؟برداشت کدام محصول زیر صرفا با دست صورت می-127

 آنسونیا -الف

 پروانش -ب

 سداب -ج

 بیزکشاه -د

 ترین زمان برای برداشت خردل سفید چه زمانی است؟مناسب-128

 صبح زود یا شب هنگام -الف

 صبح زود یا بعد از ظهر -ب

 آفتاب عصر هنگام قبل از غروب -ج

 قبل از طلوع آفتاب -د

 رطوبت مناسب بذر خردل هنگام نگهداری در انبار چه مقدار است؟-129

 %10تا  8 -الف

 %13تا  11 -ب

 %15تا  13 -ج

 %15تا  11 -د

 های گشنیز کدام است؟ترین زمان برای برداشت دانهمناسب-130

 ها رسیده باشد.میوه %40تا  30زمانی که  -الف



 

 

 ها کاملا رسیده باشند.میوهزمانی که  -ب

 ها رسیده باشند.میوه %50زمانی که  -ج

 زمانی که گیاه کاملا خشک شده باشد. -د

 مقدار مجاز رطوبت موجود در قارچ آرگوت کدام است؟-131

 %7 -الف

 %8 -ب

 %9 -ج

 %10 -د

 در مورد نگهداری گیاهان دارویی و دارویی سمی کدام گزینه صحیح است؟-132

 ها را در مجاورت هم نگهداری کرد.وان آنتمی -الف

 ها را در یک انبار نگهداری کرد.توان آنمی -ب

 باید در انبارهای مجزا نگهداری شوند. -ج

 های متفاوت نگهداری کرد.بندیها را در کنار هم در بستهتوان آنمی -د

 الرطوبه است؟ی زیر در حین انبارداری شدیدا جاذبهکدام گونه-133

 نعنا -الف

 نسترن کوهی -ب

 بابونه -ج

 گاوزبان -د

 الرطوبه است؟کدام گونه زیر در حین انبارداری شدیدا جاذبه-134

 نعنا -الف

 بابونه -ب

 میوه درخت پیرو یا ژونیپروس -ج

 گاوزبان -د

 شود؟ها در حین نگهداری مواد دارویی از کدام روش زیر استفاده میبرای تثبیت عمل آنزیم-135

 استوریزاسیونپ -الف

 استابلیزاسیون -ب

 استریلیزاسیون -ج

 کروماتوگرافی -د

 ترین مواد برای استابلیزاسیون گیاهان کدام است؟مهم-136

 آب -الف

 استریلیزاسیون -ب

 کروماتوگرافی -ج

 الکل واستون جوشان -د

 ؟برای انجام عمل استابلیزاسیون گیاهان دارویی باید اندازه ذرات چه مقدار باشد-137

 مترسانتی 6/0 -الف

 مترسانتی 3/0 -ب



 

 

 مترسانتی 9/0 -ج

 مترسانتی 2/1 -د

 شود؟جهت خالص سازی یک نمونه جامد دارویی از کدام روش استفاده می-138

 کریستالیزاسیون -الف

 پاستوریزاسیون -ب

 استریلیزاسیون -ج

 استابلیزاسیون -د

 دار است؟دمای مناسب برای خشک کردن دم شیر قلبی چه مق-139

 درجه سانتی گراد 30تا  15 -الف

 درجه سانتی گراد 40تا  20 -ب

 درجه سانتی گراد 40تا  35 -ج

 درجه سانتی گراد 50تا  30 -د

 ای کدام است؟ترین دما برای خشک کردن نعناگربهمناسب-140

 درجه سانتی گراد 40تا  25 -الف

 درجه سانتی گراد 35تا  30 -ب

 بیشتر باشد سانتی گراد درجه 30نباید از  -ج

 درجه سانتی گراد 50تا  40 -د

 ترین دما برای خشک کردن فراسیون کدام است؟مناسب-141

 درجه سانتی گراد 15 -الف

 درجه سانتی گراد 25 -ب

 درجه سانتی گراد 35 -ج

 درجه سانتی گراد 40 -د

 مقدار رطوبت مجاز برای نگهداری فاگوپیروم کدام است؟-142

 %9تا  7 -الف

 %10تا  9 -ب

 %13تا  12 -ج

 %15تا  13 -د

 های فاگوپیروم کدام است؟زمان مناسب برداشت دانه-143

 ها رسیده باشد.درصد میوه 60تا  50هنگامی که  -الف

 ها رسیده باشد.درصد میوه 95تا  90هنگامی که  -ب

 ها رسیده باشد.درصد میوه 40تا  30هنگامی که  -ج

 ها رسیده باشد.درصد میوه 70تا  60هنگامی که  -د

 بهترین زمان برداشت سرخارگل کدام است؟-144

 اوایل پاییز -الف

 اواخر پاییز -ب

 اواخر بهار -ج



 

 

 اواسط تابستان -د

 ترین دما برای خشک کردن بخش هوایی و ریشه سرخارگل کدام است؟مناسب-145

 ددرجه سانتی گرا 25و ریشه  درجه سانتی گراد 20بخش هوایی  -الف

 درجه سانتی گراد 45و ریشه  درجه سانتی گراد 40بخش هوایی  -ب

 درجه سانتی گراد 35و ریشه  درجه سانتی گراد 30بخش هوایی  -ج

 درجه سانتی گراد 20و ریشه  درجه سانتی گراد 15بخش هوایی  -د

 های برداشت شده بابونه گاو چشم باید چه مقدار باشد؟مقدار پارتنولید در اندام-146

 کمتر باشد. %5/0نباید از  -لفا

 کمتر باشد. %7/0نباید از  -ب

 کمتر باشد. %6/0نباید از  -ج

 کمتر باشد. %2/0نباید از  -د

 بهترین زمان برای برداشت جعفری فرنگی چه موقع است؟-147

 صبح 6ساعات اولیه صبح تا  -الف

 پس از طلوع آفتاب -ب

 11ظهر حدود ساعت  -ج

 عصر بعد از غروب -د

 ترین میزان اسانس در جعفری فرنگی در چه ساعاتی وجود دارد؟کم-148

 صبح 6 -الف

 ظهر 11 -ب

 عصر 6 -ج

 قبل از طلوع -د

 بهترین زمان برداشت گیاه جعفری فرنگی کدام است؟-149

 دهیپایان مرحله گل -الف

 آغاز مرحله بذردهی -ب

 دهیآغاز مرحله برگ -ج

 دهیآغاز مرحله گل -د

 رین زمان برداشت برای استحصال اسانس از گیاه شیشا چه زمانی است؟تمناسب-150

 دهیآغاز گل -الف

 آغاز بذردهی -ب

 دهیپایان گل -ج

 پایان بذردهی -د

 شود؟ها از رگلون استفاده میبرای برداشت کدام گونه زیر برای حذف و ریزش برگ-151

 گل محمدی -الف

 گل غربی -ب

 گل ساعتی -ج

 گل گاوزبان -د



 

 

 های برداشت شده گاوزبان باغی کدام ست؟رطوبت مجاز دانه-152

 %9تا  7 -الف

 %11تا  9 -ب

 %12تا  11 -ج

 %15تا  13 -د

 های الکتریکی کدام است؟کندمای مناسب برای خشک کردن گزنه در خشک-153

 درجه سانتی گراد 15تا  10 -الف

 درجه سانتی گراد 35تا  15 -ب

 راددرجه سانتی گ 50تا  35 -ج

 درجه سانتی گراد 60تا  55 -د

 رطوبت مجاز برای نگهداری گزنه خشک شده در انبار نباید از چه مقدار بیشتر باشد؟-154

 بیشتر باشد. %24نباید از  -الف

 بیشتر باشد. %10نباید از  -ب

 بیشتر باشد. %30نباید از  -ج

 بیشتر باشد. %8نباید از  -د

 کند؟بی به محصول وارد میخشک کردن تدریجی گزنه چه آسی-155

 شود.باعث کم شدن اسانس می -الف

 شود.باعث سیاه شدن و تجزیه کلروفیل می -ب

 گردد.باعث زرد شدن و تجزیه مواد موثره می -ج

 گردد.باعث زرد شدن و افزایش ماده موثره می -د

 های هل نشان دهنده کیفیت بهتر است؟کدام رنگ در دانه-156

 سبز -الف

 تیره سبز -ب

 زرد -ج

 ایقهوه -د

 شود؟های هل از کدام ترکیب زیر استفاده میبرای سفید کردن رنگ دانه-157

 محلول سولفید آلومینیوم -الف

 محلول کلرید سدیم -ب

 %20سولفید پتاسیم محلول متابی -ج

 سولفید سدیممحلول بی -د

 ترین دما برای حفظ رنگ طبیعی هل کدام است؟مناسب-158

 درجه سانتی گراد 40تا  27 -الف

 درجه سانتی گراد 15تا  10 -ب

 درجه سانتی گراد 25تا  15 -ج

 درجه سانتی گراد 55تا  45 -د

 های هل برای انبارداری کدام است؟رطوبت مجاز دانه-159



 

 

 %25تا  20 -الف

 %20تا  7 -ب

 %35تا  25 -ج

 %40تا  30 -د

 دام گزینه است؟ترین نسبت وزن پوسته به مغز در هل کمناسب-160

 50به  50 -الف

 80به  20 -ب

 70به  30 -ج

 40به  60 -د

 های هل در صادرات کدام است؟ترین فرآوردهمهم-161

 عصاره خشک -الف

 ریشه گیاه -ب

 غنچه وریشه گیاه -ج

 بذروپودر -د

 کدام اطلاعات زیر در لیبل ظروف اسانس باید وجود داشته باشد؟-162

 مواد اسانس -الف

 یخ خروج از انبارتار -ب

 جنس ظروف -ج

 نام اسانس -د

 های ویژه کدام است؟درمورد انبارها و مراکز نگهداری اسانس، مراقبت-163

 استفاده از ظروف شیشه ای روشن -الف

 در دمای بالا نگهداری شود. -ب

 تابش مستقیم نور به محل نگهداری -ج

 دور از دسترس کودکان نگهداری شود -د

 زمان نگهداری گیاهان دارویی چه مدت است؟ به طور کلی-164

 سال 3 -الف

 سال 1 -ب

 سال 4 -ج

 سال 5 -د

 در انبارداری گیاهان دارویی کدام نکته ضروری است؟-165

 نگهداری گیاهان معطر در مجاورت یکدیگر -الف

 عدم نگهداری گیاهان معطر در مجاورت یکدیگر -ب

 نگهداری گیاهان تر و خشک در مجاورت هم -ج

 تابش مستقیم نور به محل نگهداری -د

 انبارهای گیاهان دارویی باید دارای کدام ویژگی زیر باشند؟-166

 عایق نبودن انبارها -الف



 

 

 عدم تهویه مناسب -ب

 نزدیک به شهرهای صنعتی -ج

 عایق بودن انبارها -د

 های نامناسب به منظور جابجایی انبارهای گیاهان دارویی کدام است؟مکان-167

 های صنعتیشهرک -فال

 های شهریمحیط -ب

 های شهری و واحدهای صنعتیخارج از حریم محیط -ج

 توان انبار گیاهان دارویی را احداث نموددر هر جایی می -د

 کدام گزینه زیر از الزامات انبارهای گیاهان دارویی است؟-168

 نگهداری گیاهان دارویی در مجاورت یکدیگر -الف

 ده باید دارای لیبل تاریخ خروج به انبار باشند.گیاهان انبار ش -ب

 گیاهان انبار شده باید دارای لیبل جنس ظروف نگهداری   باشند. -ج

 نمونه های انبار شده باید دارای لیبل تاریخ تولید باشند. -د

 باشد؟کدام گزینه زیر از الزامات انبارداری گیاهان دارویی می-169

 لیبل جنس ظروف -الف

 درصد ترکیبات شیمیاییلیبل  -ب

 لیبل مقصد گیاهان دارویی -ج

 لیبل نام گیاه -د

 نحوه نگهداری گیاه مرزنجوش در انبار چگونه است؟-170

 های بزرگی رویشی کامل در کیسهبه صورت پیکره -الف

 های کوچکبه صورت برگ در کیسه -ب

 های بزرگمتری در کیسهمیلی 5تا  5/3به صورت قطعات خرد شده  -ج

 های کوچکبه صورت قطعات خرد شده درشت در کیسه -د

 المللی زعفران کدام گزینه زیر است؟تعریف استاندارد بین-171

 زعفران فقط بصورت پودر عرضه می شود -الف

 شود.ای عرضه میزعفران به دو صورت رشته -ب

 طعم زعفران باید شیرین و عاری از مواد خارجی باشد. -ج

 از ساییدن کلاله زعفران بدست می آید ماده ای است که -د

 های آبکی و فرو رفته روی سیر ناشی از چیست؟پس از انبار داری وجود لکه-172

 تهویه کافی -الف

 زیاد شدن اکسیژن -ب

 تهویه کافی وزیادشدن اکسیژن -ج

 بروز عوارض فیزیولوژیک -د

 های سیر به چه رنگی است؟روی سوخهای آبکی بوجود آمده در صورت بروز عوارض فیزیولوژیک لکه-173

 ای روشنقهوه -الف

 سبز تیره -ب



 

 

 زرد روشن -ج

 سبز روشن -د

 گیرد؟در حین انبار داری برای جلوگیری از فعالیت نماتدها چه اقدامی صورت می-174

 %2/1ها در محلول سولفید کربن قرار دادن سوخ -الف

 دقیقه در آب گرم 50ها به مدت قرار دادن سوخ -ب

 %2/5ها در محلول کلرید سدیم قرار دادن سوخ -ج

 دقیقه درآب گرم20قراردادن سوخ ها به مدت  -د

 ترین ویژگی انبارهای نگهداری جینکو کدام است؟مناسب-175

 مکان خشک، روشن و خنک -الف

 مکان خنک، خشک و تاریک -ب

 مکان مرطوب، خشک و تاریک -ج

 مکان مرطوب، خشک و روشن -د

 ان در حین انبارداری کدام گونه زیر باید حتما دستکش به دست داشته باشند؟کارگر-176

 تاجریزی -الف

 نعنا -ب

 بیزکشاه -ج

 آویشن -د

های مرتبط با کدام گونه وشوی بدن با آب و صابون در حین فعالیتاستفاده از دستکش، روپوش، ماسک، استحمام و شست-177

 زیر در انبارها ضروری است؟

 نعنا -الف

 بذرالبنج -ب

 آویشن -ج

 زنجبیل -د

 نماید.کدام ویژگی گلرنگ انبارداری آن را با مشکل مواجه می-178

 گیاهی است با واکنش شدید در دمای پایین. -الف

 گیاهی است با واکنش شدید در دمای بالا. -ب

 گیاهی است شدیدا جاذب الرطوبه. -ج

 گیاهی است با واکنش شدید در نور. -د

 ها چقدر است؟کردهان نگهداری دممدت زم-179

 ساعت 72حداکثر  -الف

 ساعت 24حداقل  -ب

 ساعت 24حداکثر  -ج

 ساعت 72حداقل  -د

 باشد.ها .............. میمدت زمان نگهداری جوشانده-180

 روز 3حداکثر  -الف

 روزحداقل یک شبانه -ب



 

 

 روز 3حداقل  -ج

 روزحداکثر یک شبانه -د

 باشد.ری تنورها ............... میمدت زمان نگهدا-181

 دو سال -الف

 یک سال -ب

 ماهشش  -ج

 ده سال -د

 باشد.ها .............. میمدت زمان نگهداری روغن-182

 دو سال -الف

 یک سال -ب

 ده سال -ج

 ماهشش -د

 توان نگهداری کرد؟ها و پمادها را چه مدت میهای ماساژ، کرمروغن-183

 یک روز -الف

 ک هفتهی -ب

 یک سال -ج

 یک ماه -د

 توان نگهداری کرد؟های طبی را چه مدت میروغن-184

 دو سال -الف

 چهار سال -ب

 ده سال -ج

 یک سال -د

 کرده سرد چقدر است؟مدت زمان نگهداری روغن دم-185

 یک سال -الف

 دو سال -ب

 سه سال -ج

 پنج سال -د

 باشد؟های دست ساز چقدر میمدت زمان نگهداری کرم-186

 یک روز -الف

 چند روز -ب

 چند هفته -ج

 چند ماه -د

 های طبی چه مدت است؟مدت زمان نگهداری خیسانده-187

 روزحداکثر یک شبانه -الف

 روزحداقل یک شبانه -ب

 حداکثر یک هفته -ج



 

 

 حداقل یک هفته -د

 ها چقدر است؟مدت زمان نگهداری شربت-188

 چند روز -الف

 چندین ماه -ب

 لیک سا -ج

 دو سال -د

 توان نگهداری کرد؟های کتان را به چه مدت میپودر حاصل از دانه-189

 حداکثر یک ماه -الف

 حداکثر یک هفته -ب

 حداکثر یک روز -ج

 حداکثر یک سال -د

 توان نگهداری کرد؟دانه را به چه مدت میهای سیاهپودر حاصل از دانه-190

 حداکثر یک روز -الف

 حداکثر یک هفته -ب

 حداکثر یک ماه -ج

 حداکثر یک سال -د

 توان گیاهان دارویی دیگر را در انبار نگهداری نمود؟همراه با کدام گونه گیاهی زیر نمی-191

 بیزکشاه -الف

 تاجریزی -ب

 افسنطین -ج

 گاوزبان -د

 ن برداشت شود؟تواند باعث مرگ کارگران در حیعدم مراقبت و رعایت مسائل ایمنی با کدام گونه گیاهی زیر می-192

 تاجریزی -الف

 بیزکشاه -ب

 شاهدانه -ج

 ترهشاه -د

 بیزک کدام است؟های شاهترین زمان برای برداشت و انبار کردن ریشهمناسب-193

 اواخر پاییز -الف

 پاییز قبل از شروع بارندگی -ب

 اوایل تابستان -ج

 پاییز بعد از بارندگی -د

 های بذرالبنج کدام است؟گترین دما برای خشک کردن برمناسب-194

 درجه سانتی گراد 20تا  10 -الف

 درجه سانتی گراد 30تا  20 -ب

 درجه سانتی گراد 60تا  50 -ج

 درجه سانتی گراد 40تا  30 -د



 

 

 های ویژه کارگران دارد؟های زیر و فعالیت انبارداری آن نیاز به مراقبتبرداشت کدام یک از گونه-195

 سداب -الف

 بابونه -ب

 بومادران -ج

 گاوزبان -د

 متر تبدیل شود؟سانتی 6تا  4کدام یک از محصولات زیر پس از برداشت باید به قطعات -196

 آنسونیا -الف

 سداب -ب

 پروانش صغیر -ج

 بیزکشاه -د

 مقدار عملکرد اسانس در واحد اسانس گیاه گشنیز کدام است؟-197

 کیلوگرم در هکتار 9تا  7 -الف

 م در هکتارکیلوگر 15تا  10 -ب

 کیلوگرم در هکتار 12تا  9 -ج

 کیلوگرم در هکتار 20تا 15 -د

 های رازیانه کدام است؟بندی دانهرطوبت مجاز حین انبارداری و بسته-198

 %7 تا 5 -الف

 %9 تا 8 -ب

 %15 تا 10 -ج

 %12 تا 11 -د

 رطوبت مجاز برای بذور خشخاش حین انبارداری کدام است؟-199

 %9 -الف

 %11 -ب

 %13 -ج

 %15 -د

 رطوبت مجاز برای کپسول خشخاش حین انبارداری کدام است؟-200

 %10 تا 8 -الف

 %12 تا 10 -ب

 %14 تا 12 -ج

 %16 تا 14 -د

 مدت زمان مناسب برای نگهداری گیاهان دارویی در انبار چه مدت است؟-201

 حداکثر شش ماه -الف

 حداکثر یک سال -ب

 حداکثر دو سال -ج

 الحداکثر سه س -د

 


